
 
 

Los precios están expresados en dólares e incluyen el IVA.  
Devolución del IVA  con tarjetas de crédito/débito, sólo abonando en el 
restaurant. Los cargos a la habitación también exoneran IVA.  

Los precios no incluyen el servicio.   

 

 

 

ENTRADAS 

 

Empanadas de lomo cortado a cuchillo, 
con dip de salsa criolla (2 unidades). USD 12 

 

Provoleta capresse, con tomates secos, cherrys,  
albahaca y oliva, con tostadas de focaccia de la casa.  USD 13  

 

Ensalada de camarones grille, pepino, rabanitos, cherrys,                                    
mango, mix de verdes y  vinagreta de cítricos            USD  14 

 

 

 

MENÚ INFANTIL 

    * Incluye 1 bebida sin alcohol     
 

Milanesa de lomo  
con papas crinkle.  USD 13 
 

Spaghettis  
(con fileto o manteca).   USD 10 

 

 

 



 
 

Los precios están expresados en dólares e incluyen el IVA.  
Devolución del IVA  con tarjetas de crédito/débito, sólo abonando en el 
restaurant. Los cargos a la habitación también exoneran IVA.  

Los precios no incluyen el servicio.   

 

     PRINCIPALES 

 

Ojo de Bife en manteca de finas hierbas,                                  USD 28 
acompañado de papas a la mostaza y miel y dip de chimichurri.             

 

Milanesa de bife apanado en panko, estilo Napolitana,  
con jamón, salsa casera de tomate y queso Colonia  
gratinado, acompañada de papas bastón.               USD 24 

 

Chivito Gourmet de la Casa (al pan) 
lomo, jamón, muzzarella, tomates asados, rúcula, huevo,  
acompañado con papas rústicas y salsa criolla.                                  USD 25 
 
 

Filet de Mero, con salsa de cilantro, alcaparras, tomate y limón       
acompañado con ensalada de estación, mix de verdes, tomate,                  
pepino, repollo morado y  rabanitos               USD 27 
 

Raviolones Capresse (tomate, albahaca y queso) 
Salsa a elección (pesto genovés, fileto o rosa).              USD 24 
 

Pastas Sin Gluten              USD 24 
Salsa a elección (pesto genovés, fileto o rosa). 

 

 

Ensalada de pollo crispy, mix de verdes, cherrys, rabanito,                        
repollo morado, queso colonia y lactonesa de cilantro y lima.              USD 17 

 

Ensalada de quinoa y palta con huevo polle, verduras asadas,                                 
queso brie, cherrys y mix de verdes.               USD 17 

 



 
 

Los precios están expresados en dólares e incluyen el IVA.  
Devolución del IVA  con tarjetas de crédito/débito, sólo abonando en el 
restaurant. Los cargos a la habitación también exoneran IVA.  

Los precios no incluyen el servicio.   

 

 

SÁNDWICHES 

   * acompañados con papas crinkle 
 

Especial de Carne 
Lomo grillé, tomates asados, rúcula, cebolla, mostaza  
y pepinillos, en pan multicereal. USD 22 

 
Pollo y Palta 
Pechuga de pollo, palta, queso crema saborizado, lechuga,                         
tomate fresco y salsa criolla, en pan multicereal.           USD 22 
 

 

PIZZAS CASERAS 
 

Clásica Napolitana  
(salsa de tomate, muzzarella, tomates y orégano).      USD 18 

 

Capresse  

(salsa de tomate, muzzarella, tomates y albahaca).      USD 18 
 

 

Morena (salsa de tomate, bondiola ahumada, rúcula,  

muzzarella y queso Colonia)      USD 20 

 

4 Quesos (salsa de tomates, muzzarella, queso colonia,  

parmesano y azul)          USD 20 
 

Apta Celíacos (pizzeta individual)     USD 20   

    



 
 

Los precios están expresados en dólares e incluyen el IVA.  
Devolución del IVA  con tarjetas de crédito/débito, sólo abonando en el 
restaurant. Los cargos a la habitación también exoneran IVA.  

Los precios no incluyen el servicio.   

 

 

 

 

POSTRES 

 

Torta húmeda de chocolate 
con salsa toffee y bocha de helado de crema     USD 12 

 

Sinfonía de limón    USD 10 
(mousse de limón, helado de limón, curd de limón) 
 

Panna cotta de frutos rojos                        USD 7 

 

Flan de Coco    USD 7 

 

Ensalada de Frutas         USD 8 
 
 

Helado (2 bochas)    
 

Sabores: frutilla a la crema, chocolate, crema americana    USD 8 

dulce de leche granizado y limón.   
   

 

 

 

 



 
 

Los precios están expresados en dólares e incluyen el IVA.  
Devolución del IVA  con tarjetas de crédito/débito, sólo abonando en el 
restaurant. Los cargos a la habitación también exoneran IVA.  

Los precios no incluyen el servicio.   

 

 

BEBIDAS SIN ALCOHOL 
 

Agua con gas/sin gas   USD 5 

Refrescos Línea Coca Cola  

(Coca-Cola, Coca-Cola sin azúcar, Sprite, Sprite zero,    USD 6 

Pomelo Schweppes, Fanta).   

H2OH! Limoneto   USD 6 

Jugo de Naranja Dairyco (vaso)   USD 5 

Jugo de Naranja Exprimido (vaso)  USD 8 

Licuado (vaso)  USD 8 

Limonada con menta y jengibre (vaso)  USD 5 

Limonada de Frutos Rojos (vaso)  USD 6 

Jarra de Limonada 1 L. (con menta y jengibre).  USD 15 

 

 

CERVEZAS 

Pilsen 330 cc  USD 6  

Patricia 1 lt.  USD 13 

Cerveza en Lata 470cc ( con o sin alcohol)  USD 7  

Cerveza Artesanal Birra Bizarra 500cc  USD 11 

Cerveza Artesanal en Lata 470cc  USD 13 

 



 
 

Los precios están expresados en dólares e incluyen el IVA.  
Devolución del IVA  con tarjetas de crédito/débito, sólo abonando en el 
restaurant. Los cargos a la habitación también exoneran IVA.  

Los precios no incluyen el servicio.   

 

 

TRAGOS 
 

Mojito (ron, lima, menta, soda)  USD 9 

Caipiriña (cachaça, lima)  USD 7 

Caipiroska (vodka, lima)  USD 7 

Caipiroska de frutos rojos (vodka, lima, frutos rojos)  USD 8 

Daikiri (ron y fruta)   USD 10  

Fernet Cola (fernet y cola)   USD 8  

Gin Tonic (gin, tonic)   USD 10 

Clericó de vino blanco 1 l.  USD 25 

 

WHISKYS 
 

Johnnie Walker Red    USD 9 

Johnnie Walker Black    USD 12 

Jack Daniels    USD 12 
 

 

ESPUMANTES 
  
Medio y Medio Roldós 750cc  USD 15 

Chandon Brut 750cc  USD 40 

 

 



 
 

Los precios están expresados en dólares e incluyen el IVA.  
Devolución del IVA  con tarjetas de crédito/débito, sólo abonando en el 
restaurant. Los cargos a la habitación también exoneran IVA.  

Los precios no incluyen el servicio.   

 

 

 
 

VINOS 
 

LOS CERROS DE SAN JUAN   
 

Copa de vino   USD 8 
 

Cuna de Piedra Estate 
(Sauvignon Blanc - Tannat Rosé - Cabernet Franc)   USD 20 
 

Cuna de Piedra Reserva   
(Chardonnay - Cabernet Sauvignon – Tannat - Tempranillo) USD 23 

Maderos Gran Reserva 

(Cabernet Sauvignon – Tannat – Blend de Blanc)   USD 35 
 

 
 

 

VIÑEDOS Y OLIVARES DEL QUINTÓN    
 

Bruna del Plata – Malbec   USD 24  

Petra – Malbec Cabernet   USD 28  

Bruna Reserva – Malbec   USD 34 

Bruna Insignia – Malbec Malbec   USD 46 

 

FAMILIA DEICAS   
 

Atlántico Sur  

(Cabernet Sauvignon - Tannat – Pinot Noir)   USD 30 
 



 
 

Los precios están expresados en dólares e incluyen el IVA.  
Devolución del IVA  con tarjetas de crédito/débito, sólo abonando en el 
restaurant. Los cargos a la habitación también exoneran IVA.  

Los precios no incluyen el servicio.   

 

 

CAFETERÍA 

Expresso o Cortado    USD 3  

Café con leche   USD 4 

Capuccino   USD 5 

Té / Infusiones   USD 2 

Chocolatada   USD 4 

 

PASTELERÍA 

Cookies (2 U)    USD 2 

Medialunas (2 U)   USD 2 

Medialunas de jamón y queso (2 U)   USD 4 

Tostadas c/mermelada y queso crema (2 U)  USD 3 

Tarta de Coco y dulce de leche (porción)   USD 4 

Alfajores de Chocolate (2 u)  USD 3 

Torta del día (porción)   USD 4 

Tostado de Jamón y queso (opcional: sólo queso)   USD 8 

Tostado Capresse  
(muzzarrella, tomates frescos, albahaca y pesto)  USD 9 

 

MERIENDA para 2 personas      USD 18 

Por persona incluye: 1 bebida caliente – 1 jugo de naranja -  

3 unidades de pastelería dulce - ½ sándwich caliente. 


